
Precios con IVA incluido – Pan y Aperitivo 2,85 
 

  
 

Picar y Compartir 

 
Terrina de foie de pato azulón con su pan recién tostado 

Ración 24 €    más de media 14 € 

Lomo ibérico de Sánchez romero Carvajal 
Ración 24 €    más de media 14 € 

Cecina de León, veteada y en su punto de curación 
Ración 24 €    más de media 14 € 

Gilda de Boquerones en Vinagre 
2,80 € 

Flor de alcachofa con jamón cristalizado 
6 € uni. Mínimo dos 

Croquetas caseras 
 jamón ibérico 3 € uni.  -  Chipirones en su tinta 3,5 € uni. 

Mínimo dos croquetas 

Camembert frito con mermelada de arándanos   
4 € uni. Mínimo dos 

Hojaldre con pulpo y gratinado con queso Gallego de tetilla  
6 € uni. Mínimo dos 

Crujiente de morcilla en hojaldre con cebolla caramelizada  
4 € uni. Mínimo dos 

Chistorra de Navarra 
Ración 14 €    más de media 9 € 

Torreznos de Soria 
Ración 14 €    más de media 9 € 

Pimientos del piquillo rellenos de Txangurro con tomate casero 
18 € 

 



Precios con IVA incluido – Pan y Aperitivo 2,85 
 

 

Huevos 
 

Huevo poche con Parmentier de patatas trufadas 
11 € Cazuelita individual 

Huevos rotos con jamón de Teruel ó chistorra de Navarra 
16 € 

Migas extremeñas con chorizo de Orense y huevos fritos  
16 € 

Tortilla de bacalao 
22 € 

Tortilla de Betanzos 
La ciudad donde se come la mejor tortilla de Betanzos 

16 € 

 

Ensaladas y Verduras 

Ensaladilla PanXon con gambas 
16 € 

Pimientos morrones asados con ventresca de bonito del norte 
18 € 

Tomate raf de Almería con bonito del norte 
18 € - solo de tomate 14 € 

Ensalada de lechuga gallega con cebolla, tomate y pepino 
14 € - Con Bonito del Norte 18 € 

Burrata de Búfala con tómate y nuestro pesto de albahaca 
19 € 

Verduras a la plancha con aceite de oliva virgen 
19 € 
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Del Mar 
 
 
 

Zamburiñas de las rías Gallegas a la plancha 
Ración 22 €    más de media 14 € 

Pulpo a la gallega con cachelos 
Ración 27 €    más de media 15 € 

Gambas del Mediterráneo a la plancha  
29 € 

Calamar de potera a la plancha 
28 € 

Calamar de potera frititos 
Ración 22 €    más de media 14 € 

 

Atún Rojo del Mediterráneo  

Tataki Lomo plancheado por fuera y crudo por dentro, rebozado con sésamo  
28 € 

Tartar de atún rojo ligeramente sazonado con soja  
28 € 
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Del Mar 
 

 

Bacalao 
Especialidad del Asador PanXon 

Un Clásico, desde el año 1980 desalamos y asamos el bacalao 
Solamente utilizamos bacalao de las Islas Feroe 

 
Bacalao a la parrilla 

 Con cachelos, cebolla pochada y aceite oliva virgen 
29 € 

Bacalao con tomate 
Con salsa de tomate casero y pimientos del piquillo 

29 € 

 
Rodaballo a la Gallega 

El plato más famoso de Galicia lo podrás disfrutar en PanXon 
Es una de nuestras mejores especialidades  

29 € 

Calamares en su tinta 
Receta tradicional con patatitas 

24 € 

Rape negro a la plancha 
Con verduras y patatas panaderas 

32 € 
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Guisos y Algo de Cuchara 
 

Rabo de toro a la holgazana 
 26 € 

Albóndigas de ternera en salsa española 
 24 € 

Callos a la Madrileña 
24 € 

Judiones de la Granja 
18 € 

 
 
 

Carnes a la parrilla y Asados en horno de leña 
 
 
  

Cochinillo asado en horno de piedra 
con patatas panaderas 

1/4 - 58 € 

Lechazo asado en horno de piedra. 
con patatas panaderas 

1/4 - 58 € 

Chuletitas de cordero lechal 
28 € 

Solomillo de vaca a la parrilla 
30 € 

Steak Tartar de solomillo de vaca Gallega 
28 € 
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Cocina popular para niños y adultos 
 
 
 
 

Pizza del Asador PanXon 
 Elaborada con harina de trigo gallego y masa madre 

Jamón de Parma con Champiñones 
18 € 

Cuatro Quesos con grana padano 
18 € 

Prosciutto con flor de alcachofa 
18 € 

Costillar de cerdo asado en nuestro horno de piedra 
con salsa barbacoa casera  

32 € Para dos personas 

Cachopo de ternera 
 Relleno de Bacon y queso cremoso 

32 € Para dos personas 

Hamburguesa del chef 
Solomillo de ternera picado a cuchillo 

Con pan brioche queso cheddar, beicon, salsa secret, barbacoa y cebolla caramelizada 
18 € 
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Repostería casera 

La repostería gallega es de las mejores de España 

9 € 

 

Arroz con leche caramelizado 
Seguramente el mejor que hayas probado 

Tarta de queso al horno 
Con helado bañado con nuestra mermelada casera de frambuesas 

Torrija caramelizada 
sobre ligera natilla y con teja de Tolosa 

Tarta templada de manzanas 
La hacemos y horneamos al momento 

Hojaldre casero de crema y nata con cigarrillo de Tolosa 
Lo hacemos en el momento de pedirlo, siempre crujiente 

Tiramisú, el postre italiano más famoso 
 Echo en casa, te sorprenderá 

Brownie con nueces de california y cookies 
Bañado con chocolate templado, y con helado de vainilla y nueces de macadamia 
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Sorbetes, Fruta y Helados 

9 € 

 

Café Gourmet 
Si no te apetece un postre puedes probar a pedir tu café gourmet que 

Lo acompañamos de Pastas de León y cigarrillos o Tejas de Tolosa 
5 € 

Sorbetes 
Tenemos de Limón o de Mango 

 
Fruta 

Piña natural 
Mango 

Fresas al gusto 
Con zumo de naranja 
En sangre con azúcar 

Con nata montada 
 

Heladería al gusto 
Vainilla con nueces de Macadamia 

Tarta de queso 
Turrón 

Chocolate 
Limón 

 


